Vecka 24
Tisdag 9/6
Kottbullar, lingon, gurka, graddsas & potatismos

Onsdag 10/6
Fiskrullader fyllda med spenat, orter & rakor.
Serveras med potatisstomp & vitvinssas

Torsdag 11/6
Dillkott serveras med kokt potatis

Fredag 12/6
Sjomansbiff

Lordag 13/6

Asiatiska fishcakes, wookade gronsaker, ris &
sojamajonnas

Blabarspannacotta

Sondag 14/6

Porterstek, sommarbonor, rastekt potatis &
skysas

Gino



Vecka 25:
Tisdag 16/6
Spaghetti kottfarssas

Onsdag 17/6
3 ratters Midsommarmiddag, se separat blad for
information

Torsdag 18/6
Fiskgratang

Fredag 19/6
MIDSOMMARSTANGT

Lordag 20/6
MIDSOMMARSTANGT

Sondag 21/6
MIDSOMMARSTANGT
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MIDSOMMARMENY 2026
| ar har vi valt att servera en midsommarinspirerad 3 ratters
meny istallet for en buffé.

Middagen serveras pa samma satt som manadens middag, dvs
forratten serveras vid bordet och sedan lagger man upp sin
egen varmratt och dessert vid buffén utanfor koket.

Gaster ar sjalvklart valkomna, bjud in alla ni kanner.

Forratt
Matjessill fran Norrona, schalottenlok, rokt aggula, fladerpicklad
gurka, l6jrom, potatiscylinder & brynt smor smaksatt med
hummerfond

Varmratt
Fjallrdding, rakor, primorer, farskpotatis & sandefjordsas

Efterratt
Brittatarta

350 kr per person oavsett om du ar boende eller gast

(ANMAL DIG SENAST 15/6. Betalning sker efter avslutad
middag, bokade gaster som inte dyker upp eller avbokar
efter den 15/6 kommer att fa betala i efterhand )



